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TEXTES REGLEMENTAIRES

Charte de I’environnement de 2004
Loi Egalim du 30/10/2018 n°2018-938

Loi Anti-gaspillage et économie circulaire du 11/02/2020
Loi climat et résilience du 22/08/2021

RECOMMANDATIONS INSTITUTIONNELLES

TiOd 04/10/2017 : le CAEC présente la démarche TIAD REIZH qui a pour

N objectif d’augmenter la part des produits issus de I'agriculture locale,

Re|Zh d’enrichir la réflexion sur la dimension éducative de la restauration
NOURRIR, EDUQUER, PARTAGER scolaire par des actions anti-gaspillage, I'’éducation a I’alimentation...

POURQUOI UNE REGLEMENTATION ?

Loi pour I’équilibre des relations commerciales dans le secteur agricole
et alimentaire et pour une alimentation saine, de qualité et plus durable

OBLIGATIONS

Plusieurs actions a mettre en place pour tous les acteurs de la chaine alimentaire sous un calendrier
d’échéances. Focus sur les plus marquantes :

30/10/2018

- Pour les restaurants de plus de 200 couverts jour : plan pluriannuel de
diversification des sources de protéines incluant des alternatives a base de
protéines végétales,

- Pour les restaurants de plus de 3 000 couverts jour: dons des restes
alimentaires aux associations habilitées.



14/04/2019 au 31/10/2021

Facultatif a titre d’expérimental : information par voie d’affichage sur le
respect de la qualité alimentaire et nutritionnelle des repas servis :
diversité de la structure du repas, variété suffisante favorisant les apports
en fibres et en fer, limite de la fréquence des plats trop gras et trop sucrés
et emploi de produits de saison.

01/11/2019 au 01/11/2021

Réalisation d’un diagnostic préalable a la mise en place d’une démarche
de lutte contre le gaspillage alimentaire,

Pour les restaurants de plus de 3 000 couverts jour mise en place d’'une
convention de dons a une association habilitée.

21/10/2019 au 31/10/2020

Expérimentation d’'un menu végétarien par semaine sans viande, ni
poisson, crustacés et fruits de mer. Il peut cependant comprendre des
protéines animales (ceufs, produits laitiers). Les alternatives protéiques
utilisées peuvent étre les légumineuses (lentilles, pois chiches, haricots...),
les céréales (blé, riz, boulgour...)

01/01/2020

Information obligatoire des convives une fois par an sur la part des produits
de qualité et durables entrant dans la composition des repas servis et des
démarches entreprises pour développer des produits issus du commerce
équitable

Interdiction des ustensiles en matiére plastique a usage unique sauf ceux
compostables ou composé de matiéres biosourcées : gobelets, verres,
assiettes, pailles, couverts, piques a steak, couvercles a verre, plateaux-
repas, pots a glace, saladiers, boites et batonnets mélangeurs pour
boissons

01/01/2022

Au moins 50 % de produits de qualité et durables (SIQO), dont au moins
20 % de produits issus de I’agriculture biologique
Etre équipé d’au moins une fontaine a eau potable accessible au public



01/01/2025

Fin des contenants alimentaires de cuisson, de réchauffe ou de service en
plastique pour les communes de plus de 2 000 habitants, tolérance au
01/01/2028 pour les communes de moins de 2 000 habitants

FRISE CHRONOLOGIQUE

2018

2019

2020

2021 2022 2025

: : -
: : : : C .
30 OCTOBRE 14 AVRIL » 1" NOVEMBRE . 22 OCTOBRE 1= JANVIER
Lol EGAIlm Début de : Début de : Fin du délai Au moinz 50 %
« Développement Fexpérimentation l'expérimenitaticn d'un an de produits
de lzcquisition facultative de . obligatoire pour I mize durables
de produits issus I'affichage : d'un menu en oeuvre et de qualité
du commerce de la nature vegetarien :  deces mesures dont au moins
£quitable des produits ¢ enrestauration  * 20 % de produits

et des produits
izzus des PAT
« Plan pluriamnuel
de diversification
des protéines
« Extension du
= fait maison =
& la restauration

collective

entrant dans

- scolaire (2 ans)
la compaosition

des menus .
13 MARS 21 OCTOBRE 1= JANVIER
Mize en place Ordonnance « Information
du CNRC gasplllage des usagers 1 fois/an

= Diagnostic
et démarche
de lutte contre
le gaspillage
= Proposition d'une
convention
de dons

sur la part des produits
durables et de gualite
dans les menus et les
démarches entreprizes
pour développer
lacguisition de produits
izsus du commerce équitable
= Interdiction de lutlisation

de bouteille deau
plate en plastique
en restauration soolaire

(zauf conditions particuliéres)

# Interdiction de la mise
& disposition d'ustensiles
en matiére plastigue
& usage wnigue
= Interdiction de rendre

impropres a la consommation
les excédents alimentaires

encore consommables

R AR, S

31 OCTOBRE

Fin de
I'experimentation

biologiques

*—»

1= JANVIER

Interdiction

de ludlisation

de contenants
alimentaires de cuisson /

réchauffe / service
en matiére plastigue

&n restauration scolaire,
universitaire et créches



ZOOM SUR L'ETIQUETAGE DES LABELS
ENTRANT DANS LES 50 %g)E PRODUITS
DURABLES ET DE QUALIT

LES PRODUITS ISSUS DE UAGRICULTURE BIOLOGIGUE (A HAUTEUR DE 20% MINIMUM)

Le= |:-r-:=-:'.h.||r5 vEgEtaL: ESQUELES = BN CoMVErsion = Efirent également dans ke décompte.
I ni LI‘t..E‘EJr d-- prcrdu 5 d'um seul ingredient
itati ion depuiz plus d'um an.

LES PRODUNTS BEMEFRCIANT LES PRODUITS SDUS APPELLATION LES PRODUNTS BENEFICIANT
DU LABEL ROUGE IFORIGINE (ADC OU ADP) DUNE INDHCATION GEOGRAPHIQUE
(1aF})

LES PRODUITS EENEFICIANT D'UNE SPECIALITE LES PRODUITS BENEFICIANT DE LA MENTION
TRADITIONMELLE GARANTIE (53T6) # 155U 'IUNE ECPLOITATION A HAUTE VALEUR
&4 groduits bénéficient de La mention 5TG Lot bbb )
en Europe, tels gue la mozzarella en kalie, Les produits issus dune exploitation
le jambon Serrano en Espagne béneficiant de la certification emironnementale

ou |a moule de Bouchot en Framce de niveau 2 enirent --g',al-emnnt-:lms le décompte
uniquement jusqu'au 31 décembre 2029,

L]

_LES PRODUITS IS5U5, LES PRODUNTS BENEFICIANT DU LOGO
DE LA PECHE WARTTIME EENEFICIANT « REGION ULTRAPERIPHERIQUE » (RUP)

DE L'ECOLABEL PECHE DURAELE Le symbole graphique des régions ultraperiphérigu
(couramment denom 0g0 RLP = ou = Label RLIP =)
vise a amel connaissance et la consommation
des produits ag ite. en |'etat ou transformes,
quil sont spacfigues au n ultrapériphériques,
dont font partie les départements frangais d'outre-mer.

IL N"EXISTE PAS DE LOGO OFFICIEL POUR LES PRODUITS BENEFICIANT DE LA MENTION
+ FERMIER » DU « PRODUIT DE LA FERME » OU « PRODUIT A LA FERME »

Seuls les produits r lesquels existe une definition réglementaire des conditions de production entrent dans le
o pte des 50% j cela concemne les ceufs et les fromages fermiers (y compris les fromage blanc),
le= wolailles de chair farmigres doivent béneficier des labels ADCADP, AR ou Label Rouge sauf si elles sont
produites & petite échelle et desti a la wente directe iocale). ainsi que 1a viande de gros bovins fermiers de
boudherie et la viande de porc fenmier (celles-ci doivent bénéficier du Label Rouga).

AIDE EN LIGNE

Avril 2022



